
 

 

 
 

 
สาขาวิชา คหกรรมศาสตร ์ รหัสสาขาวิชา  X A 0 2 
ภาควิชา คหกรรมศาสตร ์
คณะ เกษตร 
ชื่อปริญญา วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (คหกรรมศาสตร์) 
จำนวนที่จะรับ ภาคต้น                             30  คน  ภาคปลาย                            30 คน  
แบบ/แผน แผน 1 แบบ ก 2      
       

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

วิชาที่สอบ 
วัน เวลา สถานที่สอบ 

ภาคต้น (รอบที่ 1) ภาคต้น (รอบที่ 2) ภาคปลาย 
1.  วิชาเฉพาะกลุ่มวิชา 
 - อาหารและโภชนาการ หรือ 
 - สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม หรือ 
 - ศิลปสัมพันธ ์

4 กุมภาพันธ์ 2569 7 พฤษภาคม 2569 15 ตุลาคม 2569 
09.00 – 12.00 น. 

ห้อง HE 201 ช้ัน 2 ตึก ศ. คุณชวนชม จันทรเปารยะ ภาควิชาคหกรรมศาสตร ์

2. สัมภาษณ ์
 และนำเสนอโครงการวิทยานิพนธ ์

16 กุมภาพันธ์ 2569 15 พฤษภาคม 2569 22 ตุลาคม 2569 
09.00 – 12.00 น. 

ห้อง HE 201 ช้ัน 2 ตึก ศ. คุณชวนชม จันทรเปารยะ ภาควิชาคหกรรมศาสตร ์

 
ประกาศรายชื่อผู้มีสิทธิ์สอบสัมภาษณ์ ตึก ศ. คุณชวนชม จันทรเปารยะ ภาควิชาคหกรรมศาสตร์ 

หรือ http://homec.agr.ku.ac.th 
 ภาคต้น (รอบท่ี 1) : วันที่ 9 กุมภาพันธ์ 2569  ภาคปลาย : วันที่ 19 ตุลาคม 2569 
 ภาคต้น (รอบท่ี 2) : วันที่ 11 พฤษภาคม 2569  
  
  
  
  
  

รายละเอียดหลักสตูร 

 1. จะต้องเป็นผู้สำเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีหรือเทียบเท่าสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ หรือสาขาวิชาอ่ืนทีเก่ียวข้อง 
 2. ตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
 
 หมายเหตุ: สาขาวิชาที่เก่ียวข้อง เช่น พยาบาล เกษตร วิทยาศาสตร์ สาธารณสุข การโรงแรมและการท่องเที่ยว  
  การศึกษา จิตวิทยา และศิลปศาสตร์ เป็นต้น 

คุณสมบัติของผูม้ีสิทธิส์มัครเข้าศึกษา 

รายละเอียดการสอบ 



 

 

  
รายละเอียดเพิ่มเติมเฉพาะสาขาวิชา  
 1) ผู้สมัครต้องส่งโครงการวิทยานิพนธ์ และนำเสนอรายละเอียดโครงการวิทยานิพนธ์ในวันสอบสัมภาษณ์ หากไม่ได้
เตรียมมาจะไม่ได้รับการพิจารณาในการสอบสัมภาษณ์  
 2) การเรียนการสอนระดับบัณฑิตศึกษาของสาขาคหกรรมศาสตร์ เน้นการค้นคว้า และรายงานจากการวิจัยการทดลอง 
และจากเอกสารทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ ที่เป็นเนื้อหาสาระสำคัญในหมวดวิชาต่างๆ ที่ถูกต้อง ทันต่อเหตุการณ์ 
และสามารถนำไปปรับใช้ได้ตามการเปลี่ยนแปลงของสภาวะเศรษฐกิจ สังคม และสาขาอาชีพต่างๆ ที่เก่ียวข้อง  
        หมวดวิชาอาหารและโภชนาการ เน้นการสอนและวิจัยเกี่ยวกับคุณค่าทางโภชนาการของอาหาร พฤติกรรมการ
บริโภคของวัยต่างๆที่มีผลต่อสุขภาพ การแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร  
        หมวดวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม เน้นการสอนและการวิจัยเกี่ยวกับการย้อมสีสิ่งทอ สิ่งทอพื้นเมือง การพัฒนา
คุณภาพสิ่งทอ การแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์สิ่งทอทั้งในระดับชุมชนและอุตสาหกรรม  
        หมวดวิชาศิลปะสัมพันธ์ เน้นการสอนและการวิจัยเกี่ยวกับการพัฒนาหัตถอุตสาหกรรม และการตกแต่งภายใน 
 

หากมีข้อสงสัยโปรดตดิต่อ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ศรนัยา เผือกผอ่ง หรือ รองศาสตราจารย์ ดร.ปารสิุทธิ์ เฉลิมชยัวัฒน์ 

 02-579-5514 หรือ 02-942-8522 

 


